
Chokoladeknas 

Ingredienser 

Antal personer: varierer (10) 

200 g mørk chokolade 

1 dl vand 

300 g sukker 

 

Fremgangsmåde 
Smelt den mørke chokolade. Kom vand og sukker i en gryde og kog det 

op til 146 grader (deromkring ca.). Hæld sukkeret over i den smeltede 

chokolade imens du pisker med en håndmikser – her er det godt at få lidt 

hjælp til at holde skålen. Knaset kan samle sig i større klumper, og skal 

bare gøres mindre. Til sidst ventes til knaset er køligt før det bruges. 

 


